Liqueur de prune.

La prune est produite en
abondance dans lile et
sa liqueur de prune est
renommeée. Vous trouverez
aussi de la liqueur de
bambou (appelée Chu
Yeh Ching pour Bambou
Feuille Vert), de la liqueur
de litchi (produite dans
la région de Nantou) ou
encore de la liqueur de
canne a sucre (appelée en
hokkien ng-ka-py).

pendant longtemps les
alcools forts tels l'alcool
de riz ou les cognacs oa.
occupé une place pri-
vilégiée dans le coeur,
mais surtout dans _wm
verres des Taiwanais.
Méme si c'est moins le
cas aujourd’hui, il suffit
de se promener dans
les grandes surfaces
a loccasion des fétes
(comme celles du mi-
automne) pour trouver

des coffrets de cognacs
francais (Hennessy, Martin,
X0), dans des quantités sur-
prenantes en comparaison
de ce que I'on peut trouver en
France. Pour les repas annuels
dans certaines entreprises, le
patron met sur chaque table
une bouteille de cognac pour
dix convives. Durant le repas
la bouteille sera entiérement
bue: les alcools forts ne se
prennent pas en digestif mais
sont consommés en man-
geant.
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Lee said, “I'm going to tell you. And it’s a fairly long
story. Will you have a touch of ng-ka-py ?”
“You mean the drink that tastes of good rotten apples?” T

John Steinbeck, East of Eden
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Alcool de cuisine

Appelé Mijiu (qui signifie

- alcool) cet alcool de riz
utilisé en cuisine, Il est Ié
rement salé pour lui épargn
détre bu! Avec différe
:m?mm. I'alcool de riz est
gredient de plats hivern
destinés 3 fortifier le co
et laider 3 lutter contre |
m@ﬁmm_o:m du froid. De mén
aprés I'accouchement
>0upes avec de [alcool
M1z sont appréciges des
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'~ Le Shaohsing est un alcool
fort fabriqué & partir de riz
gluant et qui se boit 3 tempé-
rature ambiante, jamais froid.
Le Shaohsing vieux s'appelle
alors Shaohsing V.0, (Very
Old). Pas encore de X.0. (Extra
Old) pour le Shaohsing. |,
médecine traditionnelle |'yt;-
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